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@ LES BONNES PRATIQWES D'HYGIENE :
-le : T pprentis ; fa tenue
- les locat, &quipements, matériefs ; fiches de contréle de température

- les mesures d'hygiéne avant, pendant et aprés la production (plan de nettoyage -
désinfection, pédiluve....}

- le protocole de désinfection chimique des gutits
«je plan de lutte contre les nuisibles (insectes, rongeurs)
~les dles de py {sondes. h actions

+1a procédure de congélation : description, fiche contrble température, fiche de
mesures correctives)

-1e contrdle A réception et expédition : procédure, fithe, mesures.
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® HACCP : Hazard Analysis Critical Control points

C'est & dire 'analyse des tisques et la maltrise des points critiques
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- danger : agent biokigique (microbe, toxine, . ), chimique {molécules, .} ou physique (agrafe,
clou) peuvant entralner wn effet néfaste pour FHomme
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Analvse des risques
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